19 avril 2025 |

clhlo:

Les Petites Affiches de Vaucluse depuis 1839

Ecrit par le 19 avril 2025

La recette de lotte nacrée du chef Christophe
Chiavola

Christophe Chiavola est le chef du restaurant Le Prieuré, a Villeneuve-lés-Avignon. Pour

régaler vos papilles et celles de vos proches, il vous dévoile sa recette de lotte nacrée avec sa
farce de langoustines, cecina et pomme de terre a la créeme aux agrumes, bouille
et soubressade.

La lotte nacre

2/3 kg Queue de Lottes fraiche
2 Citron vert

Sel / piment Espelette

6 tranches fine de cecina Angus

Fileter la lotte et lui retirer la peau (Et aussi la 2¢ petite peau tres fine car elle est rétractable et a la
cuisson, elle peut déformer le filet), déposer le gros sel marin dans un plat, déposer les filets et recouvrir
de Gros sel, laisser reposer au froid, une heure, puis les sortir et les rincer a 1’eau fraiche abondamment.
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Utiliser la farce faite préalablement, la déposer sur un grand film étirable. Déposer sur la farce la lotte
assaisonnée de piment d’Espelette, déposer un filet d’huile d’olive et bien la rouler avec le film
étirable. La serrer tres fort pour qu’elle reste bien ronde. La cuire en basse température 54,9°c pendant
deux heures. Puis la sortir et la plonger dans une eau glacante pour bien la refroidir.

La pomme de terre
1 kg Pomme de terre Agata

400 g Creme liquide 35 %

160 g de Creme fraiche Isigny

100 g Foin Bio alimentaire de la Crau
2 citrons jaunes bio

500 g de beurre clarifié

90 g Caviar Rova de Madagascar

Prendre les pommes de terre, les éplucher, puis les couper en grosse rondelle de 1,5 cm avec un
emporte-piece, découper des jolis galets, puis les déposer au fond d’une sauteuse recouvert de beurre
clarifié a base d’agrumes, fleur de sel et piment d’Espelette. Au bout d’'une quinzaine de minutes,
prendre un couteau pointu et les piquer, si elles restent collées au couteau, elles ne sont pas cuites, les
laisser cing minutes de plus.

Récupérer toutes les chutes des pommes de terre, les cuire a I’eau avec une pointe de sel et en faire une
purée tres fine (les passer préalablement au tamis), mélanger la purée avec de la creme liquide a 35 %,
assaisonner, la repasser au tamis, puis la déposer a ’aide d’'une poche patissiere dans un siphon, y
mettre deux cartouches puis bien agiter.

Déposer dans un barbecue Kamado, le foin bio de la Crau, I’allumer a 1’'aide d’un chalumeau puis il
déposer au centre un bol avec la creme fraiche Isigny. Laisser 15 minutes, puis la gotter, si elle n’est pas
assez fumée, rajouter cinq minutes.

Le crackers au piment
50 g de purée de tomate

30 g de farine

25 g de blanc d’ceuf

Une cuillére a café de Parika fumé
2 g de piment d’'Espelette

Mélanger tous les ingrédients jusqu’a obtenir une pate tres pommadée. Cuire au four sec a 150°c
pendant 15 min.

La farce

150 g Chair de langoustine
300 g Chute et parure de lotte
Paprika fumé

1 Citron vert

Sel fin
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60 g de blanc d’ceuf
Créme liquide 35% (150 g)
3 pincées de piment d’Espelette

Déposer tous les ingrédients dans un Thermomix puis bien mixer jusqu’a obtention d’une pate lisse.
Vérifier 1’assaisonnement puis passer le tout au Tami, remplissez une poche a douille et la mettre au
réfrigérateur.

La bisque
2 kg Langoustines 20/30 surgelées (Il faut garder les tétes pour la bisque et la chair pour la farce)

100 g Soubressade piquante
300 g Purée de tomate

25 g Concentré de tomates
100 g Carotte

100 g Céleri branche

10 g Oignon

5 gousses d’ail

Queue de persil

Thym

Vin blanc

80 g de beurre

Eplucher, couper et nettoyer a ’eau clair : oignons, céleri, branche, carottes et gousses d’ail. Couper a
I'aide d'un ciseau, les tétes et les pinces des langoustines, puis les faire revenir dans un rondeau avec
I'huile d’olive, bien colorées jusqu’a la caramélisation des tétes, rajouter la Soubressade en petits cubes
et bien mélanger. Y déposer carottes, céleri, branche, oignons, ail, queues persil, Thym et les faire
revenir a feu doux. Une fois le tout bien coloré, déglacer au vin blanc et faire réduire a sec et rajouter la
purée de tomates ainsi que le concentré de tomate. Mélanger et recouvrir entierement a I’eau. Apres 45
minutes de cuisson, passer le tout au chinois étamine, en pensant a bien écraser a 1’aide d’un pochon
pour y faire sortir un maximum de sucs. Une fois tous le jus passer au chinois, le mettre dans une petite
casserole et le faire réduire jusqu’a I'obtention d'un jus sirupeux, monter au beurre a I’envoi.

Dressage
Découper la lotte en petits trongons proprement a froid, puis la déposer dans le beurre clarifié utilisé

pour cuire les pommes de terre et le tempérer tranquillement a 50°c. Une fois la lotte tempérée, la sortir
et rnrouler une fine tranche de cercina autour pour qu’elle puisse prendre légerement la température et
la déposer au centre de l'assiette, y déposer le jus monter au beurre, déposer dessus la petite tuile au
piment et paprika fumé.

Pour la pomme de terre, déposer la creme fraiche fumée au fond du bol et mettre dessus le galet de
pommes de terre confite, déposer des segments de citron jaune, puis utiliser I’espuma déposé dessus
jusqu’a ce qu'il soit complétement recouvert, mettre des feuilles de Capucine fleur de basilic pourpre et
le caviar Rova De Madagascar.
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Journeées de I’Edition théatrale du 5 au 10
décembre a la Chartreuse
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Pour cette - déja - 3e édition, il sera question d’une journée d’étude a I’'Université d’Avignon et
des Pays de Vaucluse, d'un concert de Virginie Seghers, d’un spectacle de Yan Allegret avec le
Théatre des Carmes, de lectures au Totem - Scéne conventionnée Art, enfance, jeunesse - et au
Théatre des Doms, d’un brunch littéraire a la Maison Bronzini et, enfin, d’un bal littéraire.

La Chartreuse de Villeneuve-les-Avignon : un monument ? Un lieu de théatre ? Le Centre
National des écritures du spectacles ?

Soit ! Mais Marianne Clevy, directrice de la structure depuis 2020 commence a réaliser avec
enthousiasme que ce lieu devient réellement au fil des ans un Centre culturel de rencontres. Dans tous
les cas, c’est sa mission et son veeu le plus cher : faire de la Chartreuse un lieu de rencontres avec expos,
tourisme, patrimoine, théatre et écriture. «J’ai enfin ma partition, je construis une vraie saison avec la
régularité d'un centre culturel, avec des marqueurs que I’on peut retrouver chaque année : Féte de
I'architecture, Rencontre au jardin, Festival du Polar, Journées de I’Edition théatrale... Et 'année 2024
s’annonce déja avec des perspectives de rencontres encore plus réjouissantes... Il se passera toujours
quelque chose a la Chartreuse... mais patience.»

Les Journées de 1'édition théatrale pour annoncer 1'hiver
«Un moment festival en plein cceur de I’hiver, créer un événement sur l’actualité littéraire du théatre,
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moi ¢a me fait plaisir ! D’emblée Marianne Clévy donne le ton. Ces journées de 1'édition théatrale seront
jubilatoires, diverses, faites de partenariat et de rencontres et surtout nécessaires.On connait la rentrée
littéraire. L’actualité théatrale de 1’édition n’avait pas d’événements, aucun focus alors que plus de 12
prix sont pourtant décernés a la littérature du théatre, une littérature qui se lit, s’écoute et se voit en
spectacles. L'objectif de ces journées est de nous faire découvrir de jeunes auteurs de théatre francais et
francophones.»

Les écritures théatrales sont des écritures hyper-simples

«Jusqu’ou peut-on aller sans faire basculer l'identité d’'un lieu, comment ouvrir ce lieu, comment
proposer des choses auxquelles je crois qui ne sont pas ‘animatoires’, qui ne me semblent pas étre des
dévoiements de ma mission et qui participent a populariser la mission que 1’on a qui est de dire : les
écritures théatrales sont des écritures hypersimples. Il est plus facile de lire des piéces de théatre,
quelquefois, que certains romans. L’ écriture théatrale est beaucoup plus en phase avec les jeunes
adultes que les romans. »

Des partenariats hors les murs pour cette 3e édition

Pour cette 3e édition, la Chartreuse choisit de s’étaler, de ne pas s’emmurer. «On a des murs qui
racontent quelque chose mais qu’on travaille a étre poreux . Le partenariat c’est ceuvrer ensemble, avec
des préoccupations et des enjeux communs. Trois théatres emblématiques d’Avignon nous rejoignent :
Le Totem pour une lecture jeune Public (Joet Léo de Julie Ménard), le théatre des Doms qui recoit
I'auteur camerounais Kouam Tawa (lecture Le fruit d’un arbre) et le Théatre des Carmes qui programme
Jeanne de Yan Allegret avec Julie Moulier.

La Chartreuse fait son bal en toute impertinence

Quand Marianne Clevy nous parle de la journée du dimanche et tout particulierement du bal-spectacle
qui aura lieu I'aprés-midi dans la belle salle du Tinel, elle est intarissable et la passion 1’emporte. Oui, elle
a une grande joie de pouvoir proposer cet événement qui se veut ouvert a tous, libre et gratuit .«J’ai
voulu marquer le dernier jour de la programmation mais aussi la fin de ce bel automne de rencontres
diverses par une journée incroyable. Une envie de faire la féte et surtout de retrouver la Chartreuse dans
son impertinence intelligente, ce lieu populaire qui était traversé par les habitants de Villeneuve. Il y a eu
en effet dans les années 50, une fameuse boite de nuit «Le Tronc», rue de I’Amelier, sous la cave du
pape. Nous avons retrouvé dans les archives une affiche d’origine qui en faisait la publicité : un club de
jeunes pour les jeunes. Toute 1'équipe a réfléchi pour transformer le Tinel en salle de bal, sans gradins et
plateau inversé, bref la voir dans toute sa virtuosité. C’est mon invitation aux jeunes : tu t’ennuies ce
dimanche ? Viens guincher a la Chartreuse ! »

Avoir chaud ensemble en dansant pour féter les 50ans de la Chartreuse

«Comme on féte aussi les 50ans de la Chartreuse, on va commencer ce bal avec des musiques des années
70 avec Grupetto, un vrai orchestre dont les musiciens sont issus pour la plupart des équipes passées et
présentes de la Chartreuse. Ils introduiront aussi quelques pointes de mémoire en empruntant aux lettres
ou écrits de ces années-la. Les D] Cédric et Benoit de Soundivine animeront la deuxiéme partie du bal en
évoquant a leur maniere les musiques que les auteurs qui étaient en résidence a la Chartreuse écoutaient
pendant qu'ils écrivaient. Méme s’ils ne sont pas forcément présents ce jour-la, ils nourriront ainsi nos
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«guinchades».
Dimanche 10 décembre. De 15h a 18h. Entrée libre sans réservation. Salle du Tinel. La
chartreuse.

La Chartreuse se met a table : plaisirs gourmands et littéraires

Toujours avec l'idée de passer un week-end entier a la Chartreuse, il y aura la possibilité de partager la
table d'hote avec les équipes artistiques le samedi midi. Dans un autre registre la Maison Bronzoni nous
propose un brunch littéraire le dimanche midi juste avant le fameux bal. «Ce buffet littéraire a été super
agréable a imaginer, a préparer. Croiser plaisir gourmand et plaisir de gourmandises littéraires, penser
que quelqu’un qui n’est pas du théatre puisse venir pour goiter du littéraire de Duras a Alice au Pays des
merveilles ! J'aimerais que ¢a devienne un incontournable de 1'hiver, comme commence a l’étre le pique-
nique littéraire du mois de juin,» projette Marianne Clévy.

Dimanche 10 décembre de 11h30 a 14h. 39e. Maison Bronzini. Moulin a Huile. Villeneuve-les-

Avignon.04 90 25 45 59 / contact@maisonbronzini.com

Virginie Seghers

Les autres rendez-vous
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Fruit d’un arbre de Kouam Tawa

Lecture par Roberto Jean suivie d'une rencontre avec 'auteur. Un homme est enfermé, sans n’avoir plus
aucun repere et nous parle. C’est le fils qu'un dictateur destinait a sa succession et qui s’y préparait.
Qu’est ce que c’est que d’étre le fruit d'un dictateur ? Comment on répare ou pas ?

Mercredi 6 décembre. 19h. Entrée libre sur réservation. Théatre des Doms. 1 bis, Rue des
Escaliers Saint-Anne. 04 90 14 07 99. www.lesdoms.eu

Echos d’atelier, concert de Virginie Seghers

Virginie Seghers, auteur-compositeur-interpréte, nous invite a un voyage poétique et musical au coeur
d’un atelier extraordinaire, qui n’est qu'une métaphore de la vie. Fille de Pierre Seghers, poete, éditeur
et résistant de la premiere heure, qui fonda en 1939 sa célebre maison d’édition a Villeneuve-les-Avignon,
elle revient, en chanson, sur les terres de ses racines. Ce spectacle fait écho a la soirée inaugurale de
mardi, 'hommage a Pierre Seghers «Editer c’est résister».

Jeudi 7 décembre.20h. 10 et 15€. Tinel de la Chartreuse.04 90 15 24 24 /
accueil@chartreuse.org www.chartreuse.org

Jeanne

Sans raison explicable, une femme, un jour, ne rentre plus chez elle. Délaissant travail, amour, enfants,
Jeanne se réfugie dans une chambre d’hétel anonyme, puis dans la ville elle-méme. Auteur, metteur en
scene et directeur du Nouveau Gare au Théatre de Vitry-sur-Seine, Yan Allegret est venu écrire a la
Chartreuse une partie de ce texte qui vient d’étre créé en Ile-de-France, et enregistré sur France Culture.
Julie Moulier, actrice bien connue des spectateurs de la Chartreuse en tient le role principal.

Samedi 9 décembre.20h. 10 et 15€. Tinel de la Chartreuse. Réservations aupres du Théatre des
Carmes : 04 90 82 20 47. theatre-des-carmes@orange.fr

Ainsi pleurent nos hommes de Dominique Celis

Lecture par Valérie Diome, suivie d'une rencontre avec ’auteur. Dans ce saisissant premier roman, Erika
fait le récit d’'un amour qui tente de résister a la fatalité tragique héritée du passé.

Samedi 9 décembre.15h. La Chartreuse.

Des Pintades et des Manguiers de Claire Tipy

Lecture et rencontre avec |'autrice

Samedi 9 décembre.18h. La Chartreuse. Sur réservation 04 90 15 24 24 /
accueil@chartreuse.org / www.chartreuse.org Les journées de I’Edition théatrale du 5 au 10
décembre. Programme complet sur www.chartreuse.org
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La recette de langoustine avec betterave du
chef Christophe Chiavola

Christophe Chiavola est le chef du restaurant Le Prieuré, a Villeneuve-les-Avignon. Pour

régaler vos papilles et celles de vos proches, il vous dévoile sa recette de langoustine avec
betterave, bergamote et bisque rouge.

Préparation de la langoustine

4 pieces de langoustines (taille 5/7)
Beurre

Piment d’Espelette

Fleur de sel de Camargue

Décortiquer les langoustines (mettre les tétes de coté pour la bisque) en laissant la nageoire de la queue.
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Les piquer, avec une brochette en bois, pour qu’elles ne se courbent pas lors de la cuisson. Bien les
assaisonner avec huile d’olive, fleur de sel et piment d’Espelette. Les saisir sur le dos 30 secondes puis
les débarrasser sur une grille puis raper du citron vert.

Compressé de betterave rouge

700 gr de Betteraves
2 feuilles de Nori

Foin de la Crau « bio »
Piment d’Espelette

Sel

200 gr de beurre

Eplucher les betteraves rouges, et les passer a la mandoline trés finement ou avec un coupe-légumes en
lanieres. En parallele, faire fumer le beurre deux fois, puis le faire fondre. Retirer le petit lait (clarifier).
Etaler dans un moule a cake, une couche de betteraves, une couche d’algue Nori. Ajouter le piment
d’Espelette et la fleur de sel et répéter jusqu’a obtenir 2 cm d’épaisseur. Enfourner, en four ventilé 30
minutes a 170 degres jusqu’'a ce que la betterave soit bien confite. La laisser refroidir au réfrigérateur
pendant une nuit.

Espuma de betterave

2 feuilles de gélatines

Une cuillere a soupe de miel de fleurs
Piment d’Espelette

Y bottes d’estragon

1 siphon de ¥ litre

2 cartouches de gaz

Sel

Centrifuger la betterave puis la mettre a infuser sur le feu avec de 1’estragon du miel, du sel, et du
piment d’Espelette. Mettre a ébullition, couvrir et laisser infuser une demi-heure. Rajouter les feuilles de
gélatine mélangées, filtrer au chinois étamine. Remplir son siphon, visser la téte puis incorporer deux
cartouches de gaz. Laisser reposer au frais pendant deux heures.

Tartare de betterave

300 gr de betterave
1 citron vert

Y botte d’estragon

Sel

Piment d’Espelette

Huile olive
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2 cébettes

Couper en toute petite brunoise la betterave, et la cébette puis les faire revenir (juste torréfier) avec un
peu d’huile d’olive. Assaisonner avec fleur de sel, piment d’Espelette, et a la fin rajouter 1’estragon et le
zeste de citron vert.

Gel bergamote

150 gr de jus de bergamote
50 gr d’eau minéral

10 gr de miel

Piment Espelette

3 gr d’agar-agar

Mettre a bouillir le jus de bergamote, I’eau minérale, le miel, le piment d’Espelette et ’agar-agar pendant
1 minute puis le débarrasser et le faire refroidir. Une fois le mélange solide, couper la gelée en cube et
mixer afin d’obtenir un gel lisse.

Huile d’estragon

2 bottes d’estragon
Huile de pépin de raisin

Equeuter ’estragon. Mixer pendant 4 min a 80 degrés l’estragon avec le méme poids d’huile neutre
(pépin de raisin...). Passer au chinois et un torchon propre.

Jus de bisque rouge

100 gr de céleri

100 gr d’oignon blanc

100 gr de carottes

1 gousse d’ail

200 gr de vin blanc

30 gr d’huile d’olive

200 gr de téte de langoustines

50 gr de jus de betterave centrifugé a cru
50 gr de beurre fermier

Faire chauffer un grand faitout avec de 1'huile d’olive, et faire revenir les tétes écrasées de langoustines,
puis émincer le céleri, les oignons, les carottes. Les rajouter dans le mélange, ajouter la gousse d’ail et
déglacer au vin blanc apres coloration. Faire réduire a sec, puis mouiller a hauteur a 1’eau. Apres 20
minutes de cuisson a feu doux, mixer au blender, puis filtrer au chinois étamine. Remettre sur le feu le
jus filtré, les laisser réduire avec le jus de betterave pur, jusqu’a obtention d'une bisque sirupeuse,
monter au beurre, rectifier ’assaisonnement et mettre de coté.
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Montage et dressage

Découper soigneusement un rectangle de compressé de betteraves de 1,5 cm sur 4 cm. Le déposer dans
I’assiette, ainsi que la queue de langoustines assaisonnée et légerement tiédie. Dans un bol a part,
déposer au fond le tartare tiédi et le recouvrir d’espuma, en y déposant dessus une dizaine de points de
gel de bergamote et fleur de sel. En paralléle, faites chauffer la bisque sans qu’elle crolite. Rectifier
encore la texture si besoin, ainsi que 1’assaisonnement. La verser dans une sauciere a part. On peut
déposer dessus des fleurs de basilic selon la saison.

Petit conseil du chef : il ne reste plus qu’a prendre un morceau de langoustines en premier, un morceau
de compressé de betteraves en deuxieme avec la sauce, puis dans un troisieme temps, aller chercher le
tartare et I'’espuma pour contrebalancer la matiere.
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Villeneuve-Les-Avignon, ’agenda
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Samedi 14 octobre :

Brocante passion place Charles David dés 6h

Octobre rose marche de 7km 9h stade de Laune

Concert Mozart et Pleyel duo de flute salon de musique a 17h
Gala de boxe gymnase Jean Alesi a 19h

Le jour de la nuit Fort St André de 20h30 a 22h30

Battue sanglier : combe hauts de Villeneuve de 8h a 13h

Dimanche 15 octobre
Vol indoor, gymnase Mourion - modeéles réduits de 9h a 18h
Journée de la forme place Charles David de 10h a 17h

Lundi 16 octobre
Conférence de presse polar a 11h - Guinguette du vieux moulin
Réunion publique mutuelle communale Mutualia Salle Fernand Martin a 17h30

Jeudi 19 octobre
Réunion réseau Orizo Place Charles David de 8h a 12h
Youpi 'esprit spectacle familial, Médiatheque Saint-Pons 15h

Vendredi 20 octobre
Cross du college du Mourion journée

Samedi 21 octobre

La boule Villeneuvoise, boulodrome journée

Bal swing : Ambiance jazzy année 30/40/50, Place Charles David, 18h-20h30
Vernissage exposition Burkin’Arts, Tour Philippe le Bel -11h

Battue de sangliers, Plaine de 1’abbaye en totalité - 8h - 13h

MH

Finances publiques : fermeture a Villeneuve-
les-Avignon, ouverture a Beaucaire...

I1 m Pour toujours en savoir plus, lisez www.echodumardi.com, le seul média économique 100%
. 0 2l Vaucluse habilité a publier les annonces légales, les appels d'offres et les ventes aux encheres !
puis 1839

Les Petites Affiches de Vaucluse depuis 1
https://echodumardi.com/tag/villeneuve-les-avignon/page/4/ 14/21


https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg

19 avril 2025 |

clhlo:

Les Petites Affiches de Vaucluse depuis 1839

Ecrit par le 19 avril 2025

N

..,,i[rumugw le u%w L,

Hiis

A COMPTER DU 28 AOUT
2023

LE CENTRE DES
FINANCES PUBLIQUES

DE VILLENEUVE LES
AVIGNON EST

FERME
DEFINITIVEMENT

Apres avoir fermé sa trésorerie a Villeneuve-les-Avignon, la Direction départementale des
Finances publiques (DDFIP) du Gard vient d’ouvrir a Beaucaire un espace conjoint avec la Caf
(Caisse d’allocations familiales). Si la fermeture villeneuvoise peut paraitre surprenante, elle
découle en fait d’une prise en compte évidente de la réalité de ces territoires.

Lundi 28 aotit 2023 : la Direction départementale des Finances publiques (DDFIP) du Gard ferme son
centre des finances publiques situé au pied du fort Saint-André.

Mardi 19 septembre 2023 : la DDFIP 30 signe un partenariat avec la Caf (Caisse d’allocations familiales)
afin d’ouvrir un espace commun a Beaucaire.

Les Finances publiques entérinent le déplacement des frontieres départementales

Le fermeture de 'antenne de la cité cardinalice intervient aprés que les Directions départementales des
Finances publiques du Gard et de Vaucluse aient décidé que la trésorerie de Villeneuve rejoigne le SGC
(Services de gestion comptable) d’Avignon désormais situé avenue du 7e génie. Outre celui de la cité des
papes, le SGC regroupe également les sites de Cavaillon et 1'Isle-sur-la-Sorgue. Pour les usagers Gardois
qui ne voudront pas consulter le site_impots.gouv.fr pour leur question fiscale, il faudra donc qu'’ils se
rendent maintenant dans le chef-lieu d'un autre département que le leur.

Quasiment dans le méme temps, la DDFIP du Gard et la Caf 30 ont annoncé 1'ouverture d’un espace
conjoint expérimental a Beaucaire au sein du site actuel de la Caf situé chemin de Clapas de Cornut.
Objectif : proposer un meilleur service aux usagers du service public. Dans ce cadre, le directeur de la

1 m Pour toujours en savoir plus, lisez www.echodumardi.com, le seul média économique 100%
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Caf, Matthieu Perrot, et le directeur des Finances publiques, Frédéric Guin, ont signé une convention de
partenariat mettant en place des procédures communes d’accueil de 'usager. Cette expérimentation, une
fois évaluée du point de vue de 'amélioration et de la simplification du service rendu, pourra étre
ultérieurement élargie a d’autres sites du département. Le rapprochement des deux organismes vise
ainsi a répondre, « au plus pres, aux attentes de la population et notamment de sa part la moins
favorisée ».

A T'échelle du Gard, les 800 agents de la DDFIP accueillent les contribuables particuliers dans des
services des impots installés dans 7 communes (Nimes, Saint-Gilles, Beaucaire, Ales-Saint-Privat des
Vieux, Le Vigan, Bagnols-sur-Ceze et Uzes), et offre un accueil de proximité dans les 25 permanences
organisées dans les espaces France Services ou en mairie. Pour rappel, les 177 buralistes agréés du Gard
participent aussi au service public en offrant la possibilité de payer impots, amendes ou factures des
organismes publics.

Des services de I’Etat plus au fait du quotidien des territoires ?

Au final, il peut paraitre surprenant que les services des Finances publiques tirent définitivement le
rideau de leur espace villeneuvois situé dans un canton particulierement peuplé et comptant également
un grand nombre de foyers fiscaux dont une part importante de hauts revenus. Surtout, si dans le méme
temps, il affecte une partie des moyens ainsi dégagés a 1’ouverture d’'un nouveau site distant de 25
kilometres, a une vingtaine de minutes en voiture a peine.

A moins que les services de I'Etat n’aient pris en compte 1’évidence du quotidien des habitants de ces
territoires : c’est-a-dire que Villeneuve n’est aujourd’hui, ni plus ni moins, qu’un quartier d’Avignon. Et
que les usagers du fisc du canton de Villeneuve, intégré dans sa globalité au sein de la Communauté
d’agglomération du Grand Avignon, n’ont finalement qu’a traverser le Rhone pour accéder aux mémes
services via la DDFIP de Vaucluse.

Au moment ou 1’'on évoque parfois une administration ‘hors sol’, cette prise en compte de la réalité est
finalement tout a 1’honneur de la DDFIP du Gard. D’autres acteurs publics seraient d’ailleurs bien avisés
de s’en inspirer, a commencer par I’éducation nationale qui, revenant sur sa parole lors de la mise en
service du lycée Jean Vilar a Villeneuve en 2007, avait mis fin a la dérogation permettant I’alignement des
dates des vacances scolaires de '’ensemble du canton sur celles d’Avignon. Depuis, ce bassin de vie est la
seule agglomération francaise coupée en deux zones scolaires créant ainsi un grand de nombre de
difficultés pratiques pour ses habitants et pour ses entreprises.

Villeneuve-les-Avignon et Les Angles, Eau
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Grand Avignon : L’eau du robinet a nouveau
consommable

L’eau de nouveau consommable pour tous, y compris pour les nourrissons et les plus jeunes
enfants car le taux de Manganese a retrouvé la normale.

Suite aux résultats de la contre-analyse de 1’eau potable, ’Agence Régionale de Santé (ARS) confirme un
taux de manganése normal. Par conséquent, I’ARS leve toute restriction. Les enfants de 0 a 3 ans inclus
peuvent a nouveau consommer l’eau du robinet qui ne révéle aucune anomalie du taux de concentration
de manganése présente dans I’eau potable.

De ce fait, la demande de ne pas faire consommer ’eau du robinet aux enfants de 0 a 3 ans a été levée.

Lundi 11 septembre, la Communauté d’agglomérations du Grand Avignon avait fait savoir qu’a la suite
d’une analyse montrant un dépassement du taux de manganese dans les réseaux d’eau de Villeneuve-les-
Avignon et les Angles, I’ARS (Agence Régionale de Santé) demandait, par mesure de précaution, a ce que
les enfants de zéro a trois ans inclus ne consomment pas 1’eau du robinet en boisson comme en
préparation alimentaire en attendant les résultats d'une nouvelle analyse.
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Eau Grand Avignon : Ne pas faire boire 1I’eau
du robinet aux enfants de zéro a trois ans
inclus

La Communauté d’agglomération du Grand Avignon fait savoir qu’a la suite d’une analyse montrant un
dépassement du taux de manganese dans les réseaux d’eau de Villeneuve-les-Avignon et les Angles, '’ARS
(Agence Régionale de Santé) demande, par mesure de précaution, a ce que les enfants de zéro a troisans
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inclus ne consomment pas I’eau du robinet en boisson comme en préparation alimentaire, en attendant
les résultats d'une nouvelle analyse.
MH

Villeneuve-Lez-Avignon se mobilise pour le
World Cleanup Day

Pour sa 3°™ édition, qui aura lieu ce samedi 16 septembre, Villeneuve-Lez-Avignon organise
une opération de nettoyage de la garrigue au niveau du Lycée Jean Vilar.

Mobiliser le plus grand nombre, nettoyer les rues des villes de leurs déchets sauvages, sensibiliser tout
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un chacun aux gestes éco-responsables ainsi qu’a la lutte contre la pollution, le tout dans une ambiance
conviviale et festive, tels sont les objectifs du World Cleanup Day. Pour cette 6°™ édition, I'objectif est
grand : 5% de la population francaise doit se mobiliser, soit plus de 3M de personnes.

Pour sa 3°™ édition, qui aura lieu ce samedi 16 septembre, Villeneuve-Lez-Avignon organise, avec
I’association Garricoop, une opération de nettoyage de la garrigue au niveau du Lycée Jean Vilar. Le
départ sera donné a partir de 9h sur le parking de la Mirandole.

En 2022, 5 000 litres de déchets (emballages de sandwichs / canettes / papiers / bouteilles etc.) ont été
récupéreés dans les rues de Villeneuve-Lez-Avignon, sans compter les différents encombrants collectés
(bois, ferrailles diverses, fils barbelés...). Au total, plus d'une tonne de déchets.

Quelques chiffres au niveau national pour la 5 édition en 2022 :

¢ 170 000 personnes mobilisées

e 2 478 rassemblements référencés et plus de 4 000 cleanups organisés
e 1 002 tonnes de déchets ramassés

13 millions de mégots ramassés

World Cleanup Day le samedi 16 septembre. Début du parcours a partir de 9h parking de la Mirandole
jusqu’a 12h.

Etat de catastrophe naturelle reconnu en
Vaucluse : 30 jours pour faire sa déclaration
de sinistre

I1 @ Pour toujours en savoir plus, lisez www.echodumardi.com, le seul média économique 100%
. 0 2l Vaucluse habilité a publier les annonces légales, les appels d'offres et les ventes aux encheres !
puis 1839

Les Petites Affiches de Vaucluse depuis 1
https://echodumardi.com/tag/villeneuve-les-avignon/page/4/ 20/21


https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg

19 avril 2025 |

clhlo:

Les Petites Affiches de Vaucluse depuis 1839

Ecrit par le 19 avril 2025

A la suite du phénomene de sécheresse et réhydratation des sols survenu en 2022, l'arrété
interministériel du 21 juillet 2023, publié au journal officiel ce 8 septembre 2023, a reconnu comme étant
en état de catastrophe naturelle les communes suivantes :

Aubignan, La Bastidonne, Beaumes-de-Venise, Beaumont-de-Pertuis, Bolléne, Bonnieux, Buisson,
Cairanne, Caseneuve, Chateauneuf-de-Gadagne, Crestet, Cucuron, Entraigues-sur-la-Sorgue, Gigondas,
Goult, Lafare, Lagnes, Lauris, Lioux, Maubec, Monteux, Mormoiron, Roaix, La Roque-Alric, Roussillon,
Saint-Didier, Saint-Hippolyte-le-Graveyron, Saint-Martin-de-Castillon, Saint-Pierre-de-Vassols, Saint-
Saturnin-les-Apt, Sannes, Sarrians, Sorgues, Le Thor, Travaillan, Uchaux, Vacqueyras, Vaison-la-
Romaine, Vedéne, Velleron, Villeneuve-lez-Avignon et Villes-sur-Auzon.

Les personnes sinistrées disposent d'un délai de 30 jours au maximum a compter de la publication de
I’arrété au journal officiel, soit jusqu’au 9 octobre 2023, pour déclarer les dégats subis aupres de leur
compagnie d’assurance.
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