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1ère Ronde des Distillateurs à Valaurie dans
la Drôme : gin, eau-de-vie, absinthe et marc
entrent dans la danse

« Il y a très peu de salons dédiés aux distillateurs, parfois on se retrouve sur des strapontins au milieu
des vignerons, c’est la raison pour laquelle j’ai  eu l’idée de cette rencontre entre copains et entre
Grignan et Donzère » explique Philippe Froment l’organisateur.

En fait, ils étaient 22, ce samedi au milieu de nulle part, dans un champ avec leurs stands. Venus du Var,
de Marseille, Aubagne, Arles, Fontvieille, l’Aveyron ou Lyon pour proposer des dégustations de leur
absinthe, rhum, vodka, eau-de-vie, marc, pastis, bière, vermouth, gin, bourbon, alcool de poire ou de
prune.
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Philippe Froment, organisateur devant son alambic centenaire © Andrée Brunetti

Dans les années 90, en dehors des grands classiques de la distillation, Cognac et Armagnac, il n’y avait
que 150 distillateurs artisanaux en France, aujourd’hui, on en recense plus de 2 000. A cause de la
sècheresse et des risques d’incendies, les alambics centenaires n’ont pas pu être mis en marche, mais ils
trônaient là.

Guillaume Ferroni, de la maison éponyme a fait le déplacement d’Aubagne. « D’habitude, on est tout seul
dans les salons, là on rencontre d’autres distillateurs, qui font le même métier que nous, qui ont les
mêmes préoccupations, on peut échanger avec eux ». Avec son pastis des Creissauds (18 composants
naturels), son rhum fumé, sa vodka à la clémentine corse ou au citron de Menton, il parle de son bilan :
« Après le Covid, on a connu une croissance exponentielle, +80% en 2019-20, +30% en 2021, mais l’an
dernier,  -10%. Il  est vrai  qu’on est de plus en plus nombreux à partager ce gâteau des alcools et
spiritueux, mais le nombre de consommateurs reste le même. »
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Guillaume Ferroni, distillateur à Aubagne © Andrée Brunetti

A côté, un autre stand, « Domaine de la Terre ronde » de Lorraine Charrance. Avec son mari Jérémie, ils
sont paysans-distillateurs sur 300 hectares et proposent des huiles essentielles et de l’eau-de-vie de
raisin. Lolita, elle, est installée à Correns dans le Var « Il n’y a pas que Brad Pitt, Angelina Joly ou George
Clooney à côté de Brignoles. Ma Distillerie Sentema (ce qui veut dire « sensible » en Espéranto) propose
des gins bio avec des baies de genévrier. »

Plus loin, un libraire d’Arles a étalé nombre de livres comme « Faire sa bière maison », « Manuel du
brasseur » ou « Le goût de l’ivresse ». Julien Ducruet est installé à Entraigues, il propose sur ce site de
Valaurie de « La fine de Viognier » et 3 types de whiskies, au malt, tourné-fumé et un Bourbon au maïs
doux. « Ce qui importe, c’est l’esprit distillation. »
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Lolita venue de Correns © Andrée Brunetti

Patrice  Bauthéac  est  distillateur  à  Lussas  en  Ardèche.  «  C’est  une  exploitation  familiale  depuis  4
générations. Notre alambic en cuivre date de 1925 et mon papa Gérard, qui est né en 1929, le couve du
regard quand nous distillons… Nous proposons des eaux-de-vie à partir de nos 7 hectares de fruits, il n’y
a pas plus naturel et local. »

En ce moment, la mode est au gin dont la consommation a progressé de +9% en valeur et +3% en
volume. Des amateurs sont prêts à débourser plus de 20€ pour les premiums, plus de 30€ pour les super-
premiums, les plus haut de gamme. Donc les distillateurs peuvent envisager l’avenir avec sérénité pour
ces spiritueux aromatisés à consommer avec modération.

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


22 juillet 2024 |

Ecrit par le 22 juillet 2024

https://echodumardi.com/tag/vignerons/page/2/   8/30

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2023/09/Patrice-Boutheac-distillateur-en-Ardeche.jpg
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


22 juillet 2024 |

Ecrit par le 22 juillet 2024

https://echodumardi.com/tag/vignerons/page/2/   9/30

Patrice Boutheac, distillateur en Ardèche © Andrée Brunetti

Cairanne : les mésanges et chauves-souris
deviennent auxiliaires des vignerons

«  L’environnement,  la  biodiversité  font  partie  de  nos  préoccupations  »  explique  Laurent  Brusset,
vigneron du domaine éponyme et président de l’AOC Cairanne depuis 3 ans. « Les paysages font partie
de notre vie, nous avons donc réfléchi, avec les 133 vignerons adhérents au syndicat, pour concevoir une
charte paysagère, ajoute-t-il. Nous avons recensé les essences d’arbres qui coexistent sur notre terroir.
Et avec l’aide d’une ingénieure agronome, nous avons listé celles qui n’y sont pas. Nous avons alors
décidé de planter des essences complémentaires comme des oliviers, des mûriers, des cyprès et des
cognassiers. En 5 ans, 1000 arbres vont être mis en terre ».

Des abris pour mésanges et chauves-souris

Autre axe de développement de cette prise en compte de l’écosystème,  l’installation de nichoirs  à
mésanges et de gîtes pour chauves-souris, qui se nourrissent d’insectes et de larves, ce qui diminue
d’autant l’utilisation d’insecticides et d’intrants. « L’an dernier, nous en avons installé 300, développe
Laurent Brusset. En 2023, il y en aura 150 supplémentaires, ils sont géolocalisés, nous pourrons voir s’il
sont habités et à quelles périodes de l’année. »

https://www.domainebrusset.fr
https://www.vins-rhone.com/vignobles/appellations/cairanne
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L’importance de la biodiversité

Yves  Jean Houser,  à  la  tête  des  7  hectares  du Domaine des  Amadieu depuis  15 ans,  s’est  mis  à
l’agriculture bio et à la biodynamie. « Le raisin pousse naturellement, le métier de vigneron aussi est
proche de la nature et nous observons les abeilles et les coccinelles qui sont nos aides, explique-t-il. C’est
pareil pour les mésanges qui ont besoin de nids, de cavités pour pondre leurs œufs et les chauves-souris
qui, elles sont des mammifères et ont besoin d’un gîte pour donner naissance à leurs bébés et s’y reposer.
Sur mes parcelles de vignes, on a posé une vingtaine d’abris pour les pipistrelles, sept étaient occupés en
octobre  dernier,  on  a  observé  qu’elles  hivernent  ici,  elles  ne  sont  pas  dérangées  par  le  bruit,  la
circulation, l’agitation. »

Des abris fabriqués par la société Agrinichoirs

Pour réaliser ces abris, la société drômoise Agrinichoirs dont Brice Le Maire est le gérant. « Nous
existons depuis 2016, nous en avons installé 15 000 en France, affirme-t-il. Ils sont de conception simple,
naturelle, notamment en roseau et bois. Notre but n’est pas seulement de les vendre mais de suivre le
projet au fil des ans. On fait un retour cartographique, parcelle par parcelle pour les vignerons. Notre but
est d’avoir de plus en plus d’insectivores et de moins en moins de pesticides, or les mésanges se gavent
de pucerons, elles procèdent à 900 nourrissages par jour de leur progéniture, il en faut des pucerons
pour les rassasier. Elles donnent un coup de main aux paysans, elles sont leurs collègues de travail !
Quant aux chauves- souris, on estime qu’elles raflent en vol 1 kg d’insectes par an, ce qui fait autant de
ravageurs de cultures en moins. En plus, dans ces abris il y a aussi des colocs, les lézards, les guêpes, les
abeilles qui grignotent ! Depuis 70 ans on a remembré, rayé de la carte des haies qui étaient des abris et
des lieux naturels de biodiversité. Maintenant, quand un arbre tombe, on le tronçonne et on l’utilise
comme comestible dans les cheminées. »

C’est là qu’Yves Jean Houser ajoute qu’il laisse volontairement des fagots de bois dans certaines parcelles
de son domaine pour que les oiseaux y fassent leurs nids, qu’il y a des moulons de pierres sous lesquelles
les petits mammifères peuvent s’abriter. « Nous, on apporte le gîte, la vigne apporte le couvert. » Et pour
améliorer la valorisation des terres de Cairanne, Laurent Brusset annonce que le prochain projet est celui
d’éco-pâturage  avec  bientôt  des  moutons  ou  des  chèvres  qui  viendront  paître  donc  désherber
naturellement les vignes.

https://www.linkedin.com/in/yves-jean-houser-66150790/
https://www.domainedesamadieu.com
http://agrinichoirs.fr
https://www.linkedin.com/in/brice-le-maire-6155b012/
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La Cave de Sylla organise un goûter de
l’Avent

Chaque année, la Cave de Sylla, située à Apt, regroupent ses vignerons, ses salariés, et le public afin de
fêter Noël un peu avant l’heure. Le traditionnel goûter de l’Avent aura lieu ce samedi 10 décembre.

Ce rendez-vous sera l’occasion de partager un moment convivial et gourmand, avec gâteaux, crêpes,
gaufres, biscuits, chocolat, thé, café, jus de fruits artisanaux. Les visiteurs pourront également découvrir
plusieurs produits locaux tels que ceux de l’épicerie fine roussillonnaise Maison Brémond 1830, ou
encore déguster les nouvelles cuvées Iglooglou 4, le rosé givré d’hiver, ou bien la cuvée effervescente

https://www.sylla.fr/fr/
https://www.mb-1830.com/fr/
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Bul’ du Lub’.

Samedi 10 décembre. 16h. Gratuit. Cave de Sylla. 406 Avenue de Lançon. Apt.

V.A.

Trophées du savoir-faire vigneron : 28
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lauréats en Vaucluse

Comme depuis 22 ans, le syndicat des Jeunes Agriculteurs de Vaucluse vient d’organiser la cérémonie
des Trophées du savoir-faire vigneron. Avec le soutien du Département, ce concours permet de mettre en
avant des vins hauts de gamme. Les prix sont attribués, après une dégustation anonyme, par un jury
composé de professionnels.

Les lauréats

Cette année, le Vaucluse compte 28 lauréats, dont trois en appellation Cairanne, cinq en Côtes-du-Rhône,
trois en Côtes-du-Rhône Village Commune, deux en Châteauneuf-du-Pape, un en Gigondas, deux en IGP
Méditerranée, un en IGP Vaucluse, trois en Luberon, un en Rasteau, un en Vacqueyras, et six en Ventoux.
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Les coups de cœur 2022

Parmi tous les lauréats, le Département de Vaucluse a pu attribuer la récompense ‘Coup de cœur’ à trois
cuvées  (une pour  chaque couleur),  au  même titre  que Groupama et  le  Crédit  Agricole,  tous  deux
partenaires du concours.

Les coups de cœur du département sont : la cuvée ‘Mas Saint-Louis’ (rouge 2019) du domaine du même
nom, en appellation Châteauneuf-du-Pape ; la cuvée ‘Les Terrasses’ (rosé 2021) du Domaine de Galuval,
en IGP Méditerranée ; la cuvée ‘Terra Quercus’ (blanc 2021) du Cellier des Templiers, en appellation
Côtes-du-Rhône.

Les coups de cœur de Groupama sont : la cuvée ‘Château le Grand Retour’ (rouge 2019), du domaine du
même nom, en appellation Côtes-du-Rhône ; la cuvée ‘Les Terrasses’ (rosé 2021) du Domaine de Galuval,
en IGP Méditerranée ; la cuvée ‘ Les Gressanes’ (blanc 2020) du Domaine Champlong, en appellation
Ventoux.

Les coups de cœur du Crédit Agricole sont : la cuvée ‘Luminense’ (rouge 2019) de la Cave des Lumières,
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en appellation Luberon ; la cuvée ‘Pétula’ (rosé 2021) de la Cave de Marrenon, en appellation Luberon ;
la cuvée ‘Opale’ (blanc 2020) du Domaine les Chemins de Sève, en appellation Cairanne.

V.A.

Devenez vendangeur le temps d’une journée
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Les vendanges ont débuté il y a quelques jours en Vallée du Rhône. A l’occasion de cette
période importante pour le  monde viticole,  les  Vignerons indépendants  du Vaucluse vous
donnent rendez-vous au cœur des vignes et vous proposent de devenir vendangeur d’un jour.

18 domaines  vauclusiens  se  sont  proposés  pour  vous  faire  vivre  une  expérience  unique  :  devenir
vendangeur pendant un jour, mais pas seulement. A travers cette journée, vous découvrirez tous les
aspects du métier de vigneron indépendant,  car ce dernier ne s’arrête pas une fois  les vendanges
terminées.

Au programme : accueil au domaine, compréhension du terroir, du climat, des cépages et des paysages
viticoles, cueillette des baies, pressurage, visite des caves, et bien évidemment, dégustation. Pour encore
plus de convivialité, chaque domaine propose un moment de partage entre participants et vigneron lors
d’un repas.

A partir de 30€ (tarif en fonction du domaine choisi), vous pourrez donc découvrir un nouveau métier qui
requiert un savoir-faire unique et profiter d’un repas convivial.

Pour découvrir quels domaines proposent cette expérience, cliquez ici.

https://www.echodumardi.com/politiqueetterritoire/les-vendanges-debutent-plus-tot-quen-2021-en-vallee-du-rhone/
https://www.fvivr.fr/devenez-vendangeur-d-un-jour/
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


22 juillet 2024 |

Ecrit par le 22 juillet 2024

https://echodumardi.com/tag/vignerons/page/2/   25/30

V.A.

Le ban des vendanges de Visan de retour
après deux ans de report

La 6ème édition du ban des vendanges de Visan aura lieu ce samedi 3 septembre. Après deux
reports à cause de la crise sanitaire, l’événement qui marque le début de la récolte du raisin
pour les vignerons va enfin pour être célébré.
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Les festivités débuteront à 17h avec un concert à l’église avec l’Orchestre de Chambre de Lyon, dirigé
par Vincent Balse. S’ensuivra le traditionnel défilé des membres de la confrérie Saint-Vincent de Visan,
qui est l’une des plus vieilles confréries bachiques de France, créée en 1475, à partir de 18h45. Le
cortège se rendra sur la place du Jeu de paume pour l’intronisation des personnalités, qui devront
s’initier au foulage, une technique qui consiste à faire éclater les baies de raisin avec ses pieds. Pour
finir, un buffet sera servi à la cour de l’Hôtel de Pellissier à 20h. Un repas qui sera, bien évidemment,
accompagné des vins de l’AOC Côtes du Rhône Villages Visan.

Il est possible de n’assister qu’au concert pour 20€. Même tarif pour le buffet accompagné des vins. En
revanche, ceux qui souhaitent assister au ban des vendanges du début à la fin ne devront débourser que
30€. Les réservations se font par téléphone au 04 90 41 97 25.

Samedi 3 septembre. À partir de 17h. Visan.

V.A.

Lourmarin : dégustation des AOC Luberon
demain soir

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


22 juillet 2024 |

Ecrit par le 22 juillet 2024

https://echodumardi.com/tag/vignerons/page/2/   27/30

La 6ème édition de Wine & Dine aura lieu demain, le jeudi 21 juillet, à partir de 19h à la Fruitière
numérique à Lourmarin. Organisé chaque année par les vignerons de l’AOC Luberon, cet événement
permet aux visiteurs de déguster les vins de l’appellation en blanc, rosé et rouge.

Cette année, plus de 30 vignerons seront réunis pour vous faire découvrir leurs cuvées, ainsi que 4 food
trucks proposant différents type de cuisine, le tout dans une ambiance musicale. Le prix de l’entrée, qui
s’élève à 10€, permettra aux visiteurs de bénéficier d’un verre de dégustation.

Il est possible de réserver son billet d’entrée en ligne.

Jeudi 21 juillet. 19h. 10€. La Fruitière Numérique. Avenue du 8 mai 1945. Lourmarin.

V.A.

http://www.vins-luberon.fr/fr/
https://www.billetweb.fr/wine-dine1
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La ville d’Apt accueille la 1ère édition de
Wine in the city

Le syndicat des vins AOC Luberon organise la toute première édition de Wine in the city ce vendredi 1er
juillet. Cet événement inédit regroupera quinze vignerons du Luberon qui se retrouveront sur la place de
la mairie d’Apt pour promouvoir les vins du terroir mais aussi échanger avec les visiteurs.

Il faudra débourser 5€ pour participer à ce nouvel événement. Un verre sera fourni à chaque visiteur
pour qu’il puisse profiter de la dégustation semi-nocturne. Rouge, rosé ou blanc, il y en aura pour tous les
goûts !

Vendredi 1er juillet. De 18h à 22h. 5€. Place Gabriel Péri. Apt.

http://www.vins-luberon.fr/fr/
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V.A.

5ème édition des ‘apéros locaux’ pour la JCE
du Grand Avignon
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La Jeune chambre économique (JCE) du Grand Avignon organise sa 5ème édition des ‘apéros
locaux’. Celle-ci aura lieu le jeudi 16 juin à 19h à la Buvette du Rocher des Doms à Avignon.

L’objectif de ces apéros ? Mettre en lumière le savoir-faire des vignerons, brasseurs indépendants et
producteurs locaux, lors de soirées conviviales sur le territoire Grand Avignon.

Créée en 2017,  l’action ‘Les  Vins  du mois’  rencontre un franc succès et  se  développe partout  en
France avant d’être reprise par la JCE du Grand Avignon qui fixe un rendez-vous bimestriel, à partir de
19h, aux habitants de la communauté d’agglomération, dans un bar ou un restaurant de la ville, pour
découvrir et déguster un vin et/ou des produits locaux.

L’action a un triple objectif : animer et dynamiser le territoire, mettre en avant un indépendant ou un
producteur local et créer un dialogue entre les différents acteurs de l’agglomération.

Pour connaître les détails des prochains évènements, rendez-vous sur la page Facebook de la
JCE du Grand Avignon.

J.R.

https://jci-grandavignon.org
https://www.facebook.com/JCI.GrandAvignon
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