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Les afterworks de la French Tech Grande
Provence sont de retour

Le rendez-vous mensuel de l’écosystème tech et innovant est de retour avec une première
édition qui aura lieu mercredi 28 septembre chez Créativa.

Après une pause estivale, les afterworks de la French Tech Grande Provence, en association avec le
Grand Avignon, sont de retour.  

La première édition de l’année, coorganisée avec Créativa, aura lieu le mercredi 28 septembre. Elle
clôtura la journée portes ouvertes et l’inauguration des nouveaux espaces de la pépinière.

Quatre adhérents hébergés chez Créativa seront mis à l’honneur : Acqua Innovation, Azuvia, Digital
Evolution et Nix Air Solutions. Leurs pitchs seront suivis d’un temps de networking.

En savoir plus
Acqua Innovation : cette startup développe des produits naturels dans les domaines de l’eau.

Azuvia : cofondée par Jean-Rémi Loup, Paul-Etienne Fontaine, Olivier Lucas et Tristan Bauduin, cette
startup développe des systèmes de traitement écologiques des eaux et des effluents liquides.

https://www.echodumardi.com/economie/dernier-afterwork-de-lannee-pour-la-french-tech-grande-provence/
https://pepiniere-creativa.com/
https://www.linkedin.com/in/acqua-innovation/?utm_source=sendinblue&utm_campaign=Lactu%20de%20la%20French%20Tech%20Grande%20Provence%20du%201er%20au%2030%20septembre%202022%20&utm_medium=email
https://www.azuvia.fr/
https://digitalevolution.fr/
https://digitalevolution.fr/
https://aroban.com/project/nixairsolutions/?utm_source=sendinblue&utm_campaign=Lactu%20de%20la%20French%20Tech%20Grande%20Provence%20du%201er%20au%2030%20septembre%202022%20&utm_medium=email
https://www.linkedin.com/in/jean-r%C3%A9mi-loup-a5169a113/
https://www.linkedin.com/in/paul-etienne-fontaine-014649127/
https://www.linkedin.com/in/olivier-lucas-82748b90/
https://www.linkedin.com/in/tristan-bauduin-225109117/
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Digital Evolution :  cette startup, qui réunit une vingtaine d’experts en communication et marketing
digital, ambitionne de révolutionner le domaine de la transformation digitale des entreprises françaises.

Nik Air Solutions : cofondée par Amélie Campino et Vincent Baccam, cette startup propose une solution
disruptive pour le traçage de la faune (sauvage et domestique) et à terme pour la flore.

Mercredi 28 septembre de 17h30 à 20h30, chez Créativa au 81 rue du Traité de Rome, Avignon – gratuit
sur inscription : cliquez ici.

J.R.

Cap Sorgues organise son afterwork de
rentrée pour ’tisser le réseau’

https://www.linkedin.com/in/am%C3%A9lie-campino-34a30b47/
https://www.linkedin.com/in/vincent-baccam-3308a6b2/
https://airtable.com/shrEitnWiRgozX00p?utm_source=sendinblue&utm_campaign=Lactu%20de%20la%20French%20Tech%20Grande%20Provence%20du%201er%20au%2030%20septembre%202022%20&utm_medium=email
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Créée en janvier 2021, l’association Cap Sorgues, qui réunit les commerçants, les artisans et
les professionnels de la ville de Sorgues, organise chaque trimestre un afterwork chez l’un de
ses adhérents. Demain, rendez-vous à 19h au Garage Renault ‘Les sens automobiles’.

L’association Cap Sorgues organise son afterwork trimestriel  demain, le mercredi 14 septembre au
Garage Renault ‘Les sens automobiles’. Cette réunion, intitulée ‘On tisse le réseau’, est l’occasion idéale
pour les acteurs économiques de la ville, qu’ils soient adhérents ou non, de passer un moment convivial
tout en rencontrant de nouvelles personnes afin d’échanger et de créer un réseau d’entrepreneurs.

Lors de cette soirée, l’association mettra à disposition des badges transparents pour que chacun puisse y
glisser sa carte de visite afin de mettre des visages sur des noms et se recommander les uns les autres.
Des spécialités locales seront servies aux invités.

Plus  d’informations  par  téléphone  au  04  90  39  71  65  ou  par  mail  à  l’adresse
marianne.borel@sorgues-du-comtat.com

https://capsorgues.fr
mailto:marianne.borel@sorgues-du-comtat.com
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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Mercredi 14 septembre. À partir de 19h. Garage Renault ‘Les sens automobiles’. 457 Chemin
du Fournalet. Sorgues.

V.A.

Ventoux Provence : les ‘Jeudis afterwork’
sont de retour à Carpentras

Chaque année,  l’Office  de tourisme intercommunal  Ventoux Provence organise  les  ‘Jeudis
afterwork’, des ateliers étalés sur plusieurs jeudis de l’année qui mêlent vins et mets locaux.

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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Cette année, les ‘Jeudis afterwork’ de l’Office de Tourisme Intercommunal Ventoux Provence débutent
avec un premier atelier ce jeudi 24 mars qui a pour thème « Quand le Ventoux rencontre le Luberon. »
Au programme : dégustation des vins du Château Saint Pons (AOC Ventoux), situé à Villars, et mises en
bouche de la Maison Brunet Frères, traiteur basé à Monteux.

Célébrés à l’Espace terroir de l’office de tourisme de Carpentras, ces ateliers réunissent les passionnés
de vin, mais aussi de gastronomie locale. Huile d’olive, tapenade, miel ou encore lavande sont toujours
mis en lumière lors de ces rendez-vous. L’objectif : découvrir les produits que la région a à offrir tout en
passant un bon moment.

Inscription  obl igatoire  au  04  90  63  29  64  ou  par  mail  à  l ’adresse  espace-
terroir@ventouxprovence.fr

Jeudi 24 mars. De 18h30 à 20h. 12€ par personne. Espace Ventoux terroir. 97 Place du 25 août.
Carpentras.

V.A.

Dernier afterwork de l’année pour la French
tech Grande Provence

Place au dernier afterwork de l’année pour la French Tech Grande Provence, le 16 décembre à
17h30 au Living Lab Avignon.

L’afterwork French tech, c’est en substance, LE rendez-vous de l’écosystème startup, en association avec
le Grand Avignon. Ils sont venus écouter régulièrement les startups ‘pitcher’, ils ont posé de nombreuses
questions,  ils  ont  aussi  des  solutions  digitales.  Plusieurs  thématiques seront  à  l’ordre du jour  :  e-
commerce, système d’information et cybersécurité, CRM qui colle au RGPD. A leur tour d’entrer en scène
pour présenter leurs solutions : Vaisonet, Geco-IT, Initiative CRM ou le Pole SCS.

French Tech Grande Provence est labellisée Communauté French Tech sur le Vaucluse, le Pays d’Arles et
les Alpilles. Outil entre les mains d’entrepreneurs pour les entrepreneurs, elle accompagne les startups
et les entreprises innovantes de l’idée jusqu’à l’internationalisation. Elle fédère autour des entreprises un
écosystème et, par l’organisation d’événements, promeut l’innovation pour bâtir un avenir qui ait du
sens.

https://www.ventouxprovence.fr/accueil.html
https://saintpons.shop/
https://brunet-traiteur.fr/
https://brunet-traiteur.fr/
https://brunet-traiteur.fr/
https://www.ventouxprovence.fr/notre-espace-terroir.html
https://www.vaisonet.com/fr
https://www.geco-it.fr/
https://initiative-crm.com/
https://www.pole-scs.org/
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Gratuit et sur inscription obligatoire :  cliquez ici.  En raison de la situation sanitaire, le nombre de
personne est limité.

Ventoux Provence : dernier afterwork de
l’année à Carpentras

La prochaine soirée de l’office de tourisme intercommunal Ventoux Provence, dans le cadre des
‘jeudis afterwork’, aura lieu le 18 novembre 2021.

Le dernier afterwork de l’année aura lieu à l’Espace terroir de Carpentras, de 18h30 à 20h, pour un final
en beauté. Cette soirée sous le signe de l’environnement durable et de la biodiversité dans le Ventoux
mettra à l’honneur les vins de François Busi, vigneron du Domaine Alloïs en accord avec les bouchées
du restaurant A Table !. Petit plus de cette soirée, Isabelle Fabre qui a rejoint l’ODG Ventoux cette année
pour accompagner la transition énergétique et écologique des vignobles de l’AOC Ventoux sera présente
pour parler de sa mission.

Pass sanitaire obligatoire. Inscription obligatoire à l’Espace Terroir de l’Office de Tourisme Ventoux

https://airtable.com/shrJCMBEW4mbA43rn
http://www.ventouxprovence.fr/accueil.html
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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Provence : 04 90 63 00 78 / espace-terroir@ventouxprovence.fr. Adresse : 97 place du 25 août 1944,
84200 Carpentras. Tarif 12 € par personne.

L.M.

French tech Grande Provence: dernier
‘afterwork’ avant la période estivale

Le 15 juillet de 18h à 20h30, rejoignez la French tech Grande Provence pour le 4ème ‘afterwork’,
le dernier avant les vacances estivales !

La French  tech  s’associe  au  Grand Avignon pour  ce  dernier  rendez-vous  immanquable.  Objectif  ?
Favoriser rencontres et partenariats, au sein de la communauté French Tech. « Nous mettons à l’honneur
les  so lut ions  innovantes  pour  l ’ industr ie  cul ture l le  et  créat ive  avec  les  p i tchs
de Prodeej, Getinshoot, Kiviak Technologies suivi d’un networking et d’un apéritif. » Adresse ? Tout se
déroule au Living Lab, 120 rue Jean Dausset à Agroparc Avignon.

L’événement est gratuit et sur inscription : https://airtable.com/shrxRnWBwufm30RUM

L.M.

Afterworks de la Maison des Vins d’Avignon :
déclinaison autour de la tomate

https://lafrenchtech-grandeprovence.fr/
https://www.prodeej.com/
https://www.getinshoot.com/pro/
https://www.kiviak-technologies.com/
https://airtable.com/shrxRnWBwufm30RUM
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La Maison des Vins d’Avignon invite le chef étoilé Christian Etienne les mardis 4 et 18 août pour deux
afterworks autour de la tomate. L’occasion pour le public de découvrir les recettes du chef avignonnais
emblématique et d’explorer à ses côtés les accords surprenants avec les tomates déclinées sous toutes
leurs formes… le tout accompagné d’un verre de vin des Côtes du Rhône.

Mardis 4 et 18 août. 18h30 à 20h30. 6 rue des Trois Faucons. Avignon. Tarif : 35 €. Réservation
en ligne sur : www.ecoledesvins-avignon.com

http://www.ecoledesvins-avignon.com
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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‘Les délices des dentelles’ : un afterwork en
immersion dans l’appellation Beaumes-de-
Venise

Jeudi 30 juillet, les soirées de l’Espace Terroir de Carpentras font une halte du côté de Beaumes-de-
Venise  au domaine de Durban qui  dévoilera  trois  de  ses  cuvées  en association avec les  créations
culinaires de Fafa & Tom traiteur, chef et barman à domicile.

C’est au pied des dentelles de Montmirail, au domaine de Durban, que se déroulera le prochain afterwork
‘Accords mets et vins’ de l’Espace terroir. Avec un vignoble qui s’étend sur 56 hectares, le domaine de
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Durban, propriété de la famille Leydier, produit l’AOP cru Beaumes-de-Venise rouge, le muscat Beaumes-
de-Venise, vin doux naturel, ainsi que l’AOP cru Gigondas. Ces cuvées seront mises en valeur tout au long
de la soirée par les préparations culinaires concoctées avec des produits du terroir de la chef Fabienne
Laurent et de son mari Tom, installés à Carpentras.

Jeudi 30 juillet.  18h30 à 20h. Domaine de Durban. 2523, chemin de Durban. Beaumes-de-Venise. 3
bouchées et 3 verres de dégustation de vin. Tarif 10 € par personne. Inscription obligatoire auprès de
l’Espace  Terroir  de  l’Office  de  Tourisme  Ventoux  Provence  au  04  90  63  00  78.  Mail  :  espace-
terroir@ventouxprovence.fr

mailto:espace-terroir@ventouxprovence.fr
mailto:espace-terroir@ventouxprovence.fr
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